" Mandeln u. Backpulver mischen und dann
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Lebkuchen

“r‘i't:f_) Gewiirzmischung

Zutaten Gewtrzmischung:
Zimt, Ingwer, Fenchel, Anis, Koriander,
Nelken, Piment, Muskat, Cardamon
Zutaten Lebkuchen;
250g Mehl, 250g Zucker, 3 Eier, 1259
gem. Mandeln, 1 Btl. Vanillezucker,
1TL Zimt, %2 Btl. Backpulver, Lebku-
chengewlrz, 18 St. Backobladen (7cm)

_Rezeptvorschiag: Zucker, Eier u. Vanille- — -

Zucker sahnig schiagen. Mehl, 1-2 Ef,
LebkuchenGewirzmischung, Zimt,

zum Zucker dazugeben. Zu einem zahen
Teig verarbeiten. Backblech mit Back-
papier auslegen. Den Teig auf den Ob-
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laden vertellen und formen. Auf dem Back-

blech 15 Min. gehen lassen
und dann bei 180°C (je nach Backofen)

ca. 20-25 Min. backen.



