Molkosan®

Molkenerzeugnis, unterstitzt das natirliche Sdure-
Basen-Gleichgewicht im Kérper

Molkenkonzentrat fermntiert: naturlich & gesund

Molkosan wird aus frischer Molke hergestellt. Durch natirliche

Fermentation mit einem ausgewahlten Lactobacillus entsteht L+
Milchsé&ure.

Die Produktvorteile auf einen Blick:

unterstiitzt das natiirliche Saure-Basen-Gleichgewicht
Konzentriertes Milchserum

Mit L+ Milchsaure

Laktosefrei - Energiefrei

Verzehrsempfehlung

Taglich ca. 2 EL (20 ml) Molkesan mit beliebig viel kaltem
Wasser, Tee oder Saft morgens oder Uber den Tag verteilt
trinken. Empfohlenes Mischverhaltnis 1:10

Mach Anbruch 2 Monate gekiihlt (5°C) haltbar.

Zutaten

Enteiweisste Molke aus Schweizer Milch — konzentriert und
fermentiert (L{+) Milchsaure), Kaliumcitrat, nattrliches Aroma.
Pasteurisiert.

Durchschnittliche Nahrwertangaben

pro 100 ml 100 ml trinkfertig
Energie 90 k1 / 20 keal 10 k1 / 2 keal
Fett <0,59 <0,54a
-davon gesattigte  <0,5gr <0,5g
Fettsduren
Kohlenhydrate <0,5 gr <0,5¢
-davon Zucker <0,5 gr <0,5¢
Eiweld 0,04q 0,049
Salz 0,254g 0,09 g
L(+) Milchsaure 7,0gr 0,649

Inverkehrbringer / Herkunft: Rapunzel Naturkost GmbH,
Rapunzelstrafie 1, 87764 Legau / Schweiz

Hinweis zu Nahrungserganzungsmittel
Nahrungsergénzungsmittel sollten nicht als Ersatz fiir eine
ausgewogene, abwechslungsreiche Ernahrung verwendet
werden und ersetzen nicht eine gesunde Lebensweise
AufRerhalb der Reichweite von kleinen Kindern lagern. Die
empfohlene Tagesdosis darf nicht Uberschritten werden.




