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Mindestens haltbar bis: Mindestens haltbar bis:

� 250g ��252500gg Leerraum im oberen Schalenbereich
durch stehende Lagerung möglich.
Unter Schutzatmosphäre verpackt.  

Leerraum im oberen Schalenbereich Leerraum im oberen Schalenbereich
durch stehende Lagerung möglich. durch stehende Lagerung möglich.
Unter Schutzatmosphäre verpackt. Unter Schutzatmosphäre verpackt.
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Gut zu wissen: 
Leistet einen wertvollen Beitrag 
zur täglichen Versorgung 
Ihres Kindes mit Gemüse
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Bitte hier aufreißen!

HiPP GmbH & Co. Vertrieb KG, D-85273 Pfaffenhofen
HiPP Österreich, A-4810 Gmunden
    HiPP Elternservice: D: 08441/757-384, A: 07612/76577-104
    www.hipp.de     www.hipp.at

Mindestens haltbar bis: 
siehe Packungsboden  � 250g

Gehalt in 100g in 250g
Energie kJ/kcal 379/90 948/226
Fett   3,0g 7,5g
 – davon gesättigte Fettsäuren 0,4g 1,0g
Kohlenhydrate 12,4g 31,0g
 – davon Zucker 3,0g 7,5g
Ballaststoffe 1,4g 3,5g
Eiweiß 2,7g 6,8g
Salz 0,45g 1,13g
Natrium 0,18g 0,45g
Jod 8,8µg 22µg

Ravioli mit Gemüsefüllung in Tomaten-Gemüse-Sauce

Im Wasserbad: Wasser aufkochen und von der Kochplatte nehmen. 
Schale 4–5 Minuten in das heiße Wasser legen. 
Deckelfolie abziehen und gut umrühren.

In der Mikrowelle*: Deckelfolie mehrmals einstechen. 
1 Min. bei 450 Watt (mittlere bzw. untere Stufe) erwärmen.
*Wichtig: Schale immer einzeln erwärmen, in die Mitte der Mikrowelle stellen.
*Zeit und Temperatur können je nach Gerät abweichen. 

Schale ist nicht für die Zubereitung im Backofen geeignet!

Gut umrühren und Temperatur prüfen. Erwärmte Reste nicht mehr fürs Kind verwenden.

Ravioli bitte mit der Gabel teilen, falls Ihr Kind erst kleinere Stückchen isst.

So einfach zuzubereiten:

Zutaten: Gemüse* 58% (Tomaten* 35%, Karotten*, Zucchini*, Zwiebeln*, Sellerie*), Ravioli* 
gekocht (Hartweizengrieß*, Wasser, Karotten*, Kartoffelflocken*, Mozzarella* (aus Kuh-

milch), Tomatenmark*,Zwiebeln*, Sonnenblumenöl*, Petersilie*, Basilikum*) 30%, 
Reisflocken*, Sonnenblumenöl*, entrahmtes Milchpulver*, Reisgrieß*, Reisstärke*, 
entrahmte Milch*, Kräuter* (Petersilie*, Oregano*, Basilikum*), jodiertes Speise-

salz, Antioxidationsmittel1 (Ascorbinsäure, stark tocopherolhaltige Extrakte). 
Hinweis: Glutenhaltig.       *Aus biologischer Erzeugung. 

1Antioxidationsmittel werden zum Schutz der empfindlichen Nähr- und Geschmacksstoffe eingesetzt. 
Tocopherolhaltige Extrakte sind natürliche Pflanzeninhaltsstoffe.

Dieses Produkt hat unser Haus in einwandfreiem Zustand verlassen – bitte überzeugen Sie sich 
vor Verwendung, dass Schale und Folie unversehrt geblieben sind. 

AT-BIO-301 
EU-/Nicht-EU-
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Aus einem HiPP-Werk mit 
CO2-neutraler Energiebilanz. 
Durch Einsatz erneuerbarer Energien und
Unterstützung weltweiter Klimaschutzprojekte.
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