Gesundheit & Ernahrung

:

* zum Kochen und Backen
¢ zur Herstellung von Marzipan

>
L:m Backen ung
“SMittelqualitat

Das Rosenwasser entfaltet einen zarten Rosenduft und -geschmack und ist geeignet zur Herstellung von

Marzipan oder zum Backen bzw. Kochen.

natlirliches Rosenwasser

Kaliumsorbat

Natriumbenzoat
Laktose

pro 100 g
Brennwert 4 kJ (1 keal)
Fett 0,02g
davon gesattigte Fettsduren <0,02g
davon einfach ungesattigte Fettsduren <0,02g
davon mehrfach ungesattigte Fettsduren <0,02g
Kohlenhydrate 0,29
davon Zucker 0,09
Ballaststoffe 0,09
Eiweil’ <0,50g
Salz 0,059

Referenzmenge fiir einen durchschnittlichen Erwachsenen (8400 kJ/2000 kcal)



