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Nutilis Powder

Produktmerkmale
• geschmacksneutrales Instant-Dickungsmittel

•  einfach in der Anwendung

•  amylaseresistent –> Konsistenz bleibt auch  

bei Speichelkontakt stabil

•  angedickte Flüssigkeit kann vom Körper  

resorbiert werden

•  Anwendung in kalten / warmen Getränken, 

pürierten Gerichten und Trinknahrungen

Indikation
•  Schluckstörungen, z. B. bei neurologischen 

Erkrankungen wie Schlaganfall, Morbus  

Parkinson, Multiple Sklerose und/oder  

onkologischen Erkrankungen

Empfohlene Tagesmenge

Mit Hilfe von Nutilis können Flüssigkeiten 

zu verschiedenen Konsistenzen angedickt 

werden (sirup-, honig-, puddingartig). Die

benötigte Menge an Pulver richtet sich nach 

der Art der anzudickenden Flüssigkeit 

(z.B. Tee, Saft, Trinknahrung oder pürierte 

Speisen).

Zusammensetzung

100 g enthalten:

Energie kcal/kJ 358/1.520

Fett g 0,1

Kohlenhydrate g 86,0

Ballaststoffe g 6,4

Eiweiß g 0,2

Salz g 0,29

Natrium Purin –

Laktose – Gluten –

Cholesterin – Milcheiweiß –

Nährstoffrelation (in Energie %): Eiweiß 0 % •  

Fett 0 % • Kohlenhydrate 96 % • Ballaststoffe 4 % 

Hauptnährstoffträger: 

Eiweiß: – 

Fett: – 

Kohlenhydrate: modifizierte Maisstärke, Maltodextrin 

Ballaststoffe: Tarakernmehl, Xanthan, Guarkernmehl

Kontraindikationen

Nicht geeignet für Kinder unter 3 Jahren. Nicht geeignet 

für Patienten, die eine ballaststofffreie Diät benötigen. 

Handelsform und Bestellinformationen

300 g Dose VPE: 12 x 300 g, 300 g

Nutilis Powder SAP-Nr. Art.-Nr. PZN
12 x 300 g

PZN
300 g

Dose 54273 668123 07135631 07135625

670 g Dose VPE: 6 x 670 g, 670 g

Nutilis Powder SAP-Nr. Art.-Nr. PZN
6 x 670 g

PZN
670 g

Dose 54277 668127 07135789 07135660

Sachet VPE: 3 x 20 x 12 g, 20 x 12 g 
Nutilis Powder SAP-Nr. Art.-Nr. PZN

3 x 20 x 12 g

PZN
20 x  12 g

Sachet 54279 668129 07136470 07136464
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Speisen und Getränke, die mit Nutilis Powder angedickt werden, 

können gekühlt, eingefroren und wieder erwärmt werden. 

So können Sie größere Mengen Ihrer Lieblingsspeisen zubereiten 

und bis zum Verzehr einfrieren.

Weitere Informationen finden Sie im Internet unter: 

www.dysphagie.de


