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zusatzliche Textangaben
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Anwendungshinweis

Alkoholgehalt Getrank

Zutaten

Hinweis
Allergene Inhaltsstoffe

Allergene

N&hrwertangaben (Einheit in g)

kJ

keal

Fett

davon gesattigte Fettsauren

davon einfach gesattigte Fettsauren
davon mehrfach geséttigte Fettsauren
davon einfach ungesattigte Fettsauren
davon mehrfach ungesittigte Fettsauren
Kohlenhydrate

davon Zucker

davon mehrwertige Alkohole
Ballaststoffe

EiweiB

Salz

LAYENBERGER Nutrition Group GmbH
Am Hiihnerbusch 23
67688 Rodenbach

70346 - 3K Protein Bar Crunchy Dark Chocolate

70346
Layenberger 3K Protein Bar Crunchy Dark Chocolate 459
17560594

45g

nicht relevant

Knuspriger Proteinriegel mit 32% Zartbitterschokoladentiberzug und 2,2% weiBem Schokoladendekor.. Mit StiBungsmittel.
Schokoladen-Geschmack

Layenberger Nutrition Group GmbH, Am Hiihnerbusch 23, 67688 Rodenbach

Deutschland

Bei Zimmertemperatur und trocken lagern. Vor Wéarme schitzen.

Zartbitterschokolade mit StiBungsmittel (32%) (Kakaomasse, StiBungsmittel Maltit, Kakaobutter, Emulgator Lecithine (Soja),
natiirliches Bourbon-Vanille-Aroma), MILCHeiweiB, Polydextrose1, Kollagenhydrolysat2, Kakao-Soja-Crispies (8,9%)
(SOJAEIWEIB, Kakaopulver, Tapiokastarke), Feuchthaltemittel (Glycerin, Sorbit), SOJAEIWEIB, Kokosfett, KONDENSMILCH,
WeiBe Schokolade mit StiBungsmittel (2,2%) (StiBungsmittel Maltit, Kakaobutter, VOLLMILCHPULVER, Emulgator Lecithine,

Vanille-Extrakt), stark entdltes Kakaopulver, Kakaobutter, Aroma, natiirliches Aroma, Emulgator Lecithine, Farbstoff Zuckerkulér,

Speisesalz.

1 Ballaststoff
2 aus Rind

Spuren von glutenhaltigem Getreide und -erzeugnissen, Schalenfriichten, Ei und Erdniissen kénnen nicht ausgeschlossen
werden.

enthalt kann Spuren enthalten
SOJA El
MILCH ERDNUSSE
- SCHALENFRUCHTE
= GLUTEN
pro 100g
1.558 701 =
374 168 -
18,0 8,0 -
12,0 5.2 -
26,0 12,0 -
0,8 0,4 =
22,0 10,0 =
9,9 4,4 -
31,0 14,0 =
0,5 0,2 -



